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Tre Venti
Frizzante

CLASSIFICAZIONE DEL VINO IGP Terre Siciliane
DENOMINATION

VARIETA Uve autoctone a bacca bianca
GRAPE VARIETIES

CODICE EAN 8007046011931
EAN CODE

CARATTERISTICHE

ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS

COLORE Giallo paglierino
COLOUR  Straw-yellow

PROFUMO Sentori tipici varietali con sfumature
NOUSE fruttate e floreali.
‘ Typical varietal hints with fruity and
< floral nuances.

PALATO Fresco e gradevole con un elegante
R PALATE equilibrio finale, rendendolo un vino.
Fresh and pleasant with an elegant final balance,
%« % making it a harmonious and persistent wine
O GRADAZIONE ALCOLICA

ALCOHOL CONTENT

11,5% Vol

& TEMPERATURA DI SERVIZIO SR
e

SERVING TEMPERATURE
10/12 °C.
ol 50/54 °F
ZATCHREE 1N ABBINAMENTO

PAIRINGW L
Ideale per accompagnare aperitivi,

piatti a base di Eesce, insalate e
formaggi freschi.

Ideal to accompany aperitifs, fish dishes, salads
and fresh cheeses.
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