
CLASSIFICAZIONE DEL VINO
DENOMINATION

VARIETÁ
GRAPE VARIETIES

CARATTERISTICHE 
ORGANOLETTICHE

ORGANOLEPTIC
CHARACTERISTICS

COLORE
COLOUR

PROFUMO
NOUSE

PALATO
PALATE

GRADAZIONE ALCOLICA
ALCOHOL CONTENT

ABBINAMENTO
PAIRING

AFFINAMENTO
AGEING

RESIDUO ZUCCHERINO
RESIDUAL SUGAR

DOC Sicilia

100% Nero d’Avola

Rosso rubino intenso.
Intense ruby red.

Spiccato bouquet di frutta a bacca 
rossa e frutta sotto spirito con
notevoli sensazioni speziate.
Strong bouquet of red berries and fruit in the 
spirit with remarkable spicy sensations.

Armonico, persistente con un 
notevole residuo zuccherino ed
equilibrato da una grande struttura.
Harmonious, persistent with a considerable 
sugary residue balanced by a large structure.

14% Vol.
14% by Vol.

Vino da dessert ottimo con dolci 
di diverso genere e perfetto con 
cioccolato fondente.
Excellent with various kinds of dessert and 
perfect with high quality dark chocolate.

6 mesi in barrique, 12 mesi in vasca 
d’acciaio, 12 mesi in bottiglia prima 
della vendita.
6 months in barriques, 12 months in stainless 
steel tanks, and 12 months in bottle before 
release.

100 g
100 g
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